
3. Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag

Suppe
Blumenkohl-
cremesuppe

Tomatensuppe
Hühnerbrühe mit 
Nudeln

Kräutercreme-
suppe

Riebelesuppe ____ Hochzeitssuppe

Menü 1
Hähnchenkeulen 
mit Münchner-
Kartoffelsalat          

Lamm-Hacksteak 
mit Gemüsereis 
und Thymian-
Rahmsoße

Blut- und 
Leberwurst mit 
Kartoffelpüree 
und Sauerkraut       

Saures Lüngerl mit 
Semmelknödel, 
dazu Salat 

Nudeln mit 
Räucherlachs-
Sahnesoße und 
Erbsengemüse

Bauern-Topf 
(Eintopf mit 
Hackfleisch, 
Kartoffel & 
Schmand), dazu 
Laugengebäck

Steak mit 
Pfefferrahmsoße, 
dazu Kroketten 
und 
Bohnengemüse

Menü 2

Armer Ritter (mit 
süßer Eier-Milch 
gebratenes 
Weißbrot), dazu 
Heidelbeer-Soße 
und Zimtzucker

Spinatstrudel mit 
Gorgonzola-
Rahmsoße und 
Salat

Nuss-Nougat 
gefüllte Quark-
Kartoffelknödel, 
dazu Schokoladen-
soße

Blumenkohl 
"polnische Art" 
(mit 
Semmelbrösel und 
Ei), dazu 
Petersilien-
kartoffeln

Gefüllte 
Paprikaschote (mit 
Gemüsereis), dazu 
Tomatensoße und 
Salat

Süße 
Schupfnudeln (mit 
Äpfeln und 
Mohn), dazu 
Vanillesoße

Allgäuer 
Kässpatzen (mit 
Limburger), dazu 
abgeschmelzte 
Zwiebeln und 
Salat

Dessert
Mandarinen-
Kompott

Griesdessert mit 
Früchten

Fruchtjoghurt
Pistazienpudding 
mit Sahne

Obstsalat
Bananen-
quarkcreme

Crème brûlée mit 
Waldbeerpüree

Einen guten Appetit wünscht Ihnen das Küchenteam  (Kurzfristige Änderungen sind möglich)
 Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal 
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