
9. Montag Dienstag Mittwoch Fronleichnam Freitag Samstag Sonntag

Suppe
Eierflockensuppe 
mit Gemüse

Tomatensuppe Nudelsuppe
Leberspätzle-
suppe

Kräutercreme-
suppe

Waldpilzcreme-
suppe

Menü 1

Schweine-Gulasch 
"Karlsbader Art" 
(mit Sauerrahm), 
dazu Petersilien-
kartoffeln und 
grüne Bohnen

Zitronen-
Hähnchen mit 
Kartoffelgratin 
und Salat

Lamm-Hacksteak 
mit Gemüsereis 
und Thymian-
Rahmsoße

Boeuf à la mode 
(in Rotwein 
gebeizter & 
geschmorter 
Rinderbraten), 
dazu Kartoffeltaler 
und Kohlrabi-
Rahmgemüse

Fischragout (mit 
Lachs, Garnelen 
und Erbsen in 
Weißwein-Sahne-
Soße) dazu 
Nudeln und Salat

Pichelsteiner-
Eintopf mit 
Würstchen, dazu 
Brot    

Hubertusbraten 
(vom Schwein, mit 
Pilzfüllung), dazu 
Spätzle und 
Sommergemüse

Menü 2
Schokoladen-
auflauf mit heißen 
Kirschen

Zweierlei Knödel 
"Südtiroler Art" 
(Käse- und 
Spinatknödel), mit 
Salbeibutter, 
geriebenem 
Parmesan und 
Salat

Apfel-
Semmelbrösel-
Auflauf, dazu 
Apfelmus

Kräuterpfann-
kuchen gefüllt mit 
Spargelgemüse, 
dazu Sauce 
Bernaise

Eier in grüner 
Soße (kalt), dazu 
Pellkartoffel und 
Rote Beete Salat

Salatteller 
"griechische Art" 
mit Schafskäse 
und Oliven, dazu 
Baguette

Kaiserschmarrn 
mit 
karamellisierten 
Mandelblättchen 
und 
Marillenröster

Dessert
Mango-
Quarkcreme

Obstsalat Fruchtjoghurt
Rote Grütze mit 
Vanillesoße

Mandarinen-
Kompott

Kokos-Pudding Eierlikörmousse

Einen guten Appetit wünscht Ihnen das Küchenteam  (Kurzfristige Änderungen sind möglich)
 Bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Personal 
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